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ESTADO DO ACRE
SECRETARIA DE ESTADO DE EDUCACAO, CULTURA E ESPORTE

Rua Rio Grande do Sul, 1907, Conjunto Castelo Branco , Rio Branco/AC, CEP 69.911-018
- WWWw.see.ac.gov.br

PARECER N° 38/2024/SEE - DINE/SEE - DEANE/SEE - DAF
PROCESSO N° 0014.015399.00363/2023-50
INTERESSADO: J. CARLOS OLIVEIRA - ME
ANALISE DE AMOSTRA. ITEM 11 - PRESUNTO; MAGRO COZIDO
ASSUNTO: FATIADO. PREGAO ELETRONICO POR REGISTRO DE PRECOS N°
536/2023

1. RELATORIO

Apresentou-se para parecer os autos do procedimento licitatério Pregdo Eletronico SRP n°
536/2023, cujo objeto € o registro de pregos visando futura Aquisicdo de Gé€neros Alimenticios Pereciveis (proteina
animal), para atender as necessidades dos alunos integrantes da Rede Estadual de Ensino, beneficiarios do Programa
Nacional de Alimentagdo Escolar — PNAE, instituido pela Resolugdo/FNDE/CD N° 06, de 08/05/2020, nos
municipios da Regional do Purus.

Em atengdo ao Despacho n° 21/2024 - SEE - DEANE (SEI N° 9726533) que encaminha para
andlise e emissdo de PARECER TECNICO DA AMOSTRA, conforme o item 7 - DAS AMOSTRAS do Anexo I -
Termo de Referéncia (TDR) do Edital, a Divisdo de Nutricdo Escolar recebeu da empresa J. CARLOS OLIVEIRA -
ME (SEI N° 9748235) a amostra do género alimenticio do item 11 — PRESUNTO; MAGRO COZIDO FATIADO da
marca SABBOR, produzido por Dom Porquito Agroindustrial S/A CNPJ 15.024.457/0001-03, fabricado em
08/01/2024, com validade 22/02/2024, para fins de verificagdo quanto ao atendimento as especificagdes constantes
no TDR e emissdo deste Parecer Técnico.

O produto foi entregue no dia 23 do més de Janeiro do ano de 2024 e avaliado conforme os
critérios do TDR do Edital pela equipe de nutricionistas da Divisdo de Nutri¢gdo Escolar, atendendo também a
Resolucao/CD/FNDE N° 06/2020, legislagdo sanitaria, regulamentos técnicos de qualidade e normas técnicas
vigentes no pais.

Este parecer tera como parametro as especificagdes minimas dos produtos, a analise técnica e
organoléptica das amostras apresentadas, bem como as condi¢des abaixo:

1. Identificagdo do produto;

2. Rotulagem (RESOLUCAO-RDC N° 259/2002);
2.1 Denominagdo de venda
2.2 Lista de ingredientes
2.3 Contetido liquido
2.4 Identificagdo da origem
2.5 Identificacdo do lote / data de fabricagdo
2.6 Prazo de validade
2.7 Instrugdes de conservagao e preparo
2.8 Informagao nutricional
2.9 Registro no o6rgao fiscalizador, quando couber.

Condigdes da embalagem,;
Analises Organolépticas (COR, SABOR, ODOR, TEXTURA);

Coc¢do e Rendimento;
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Registro fotografico.
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2. PARECER

ITEM 11 - PRESUNTO; MAGRO COZIDO FATIADO - PRODUTO DE PRIMEIRA
QUALIDADE; PROVENIENTE DE CARNE SUINA, SAL, E ADITIVOS PERMITIDOS PELA LEGISLACAO
VIGENTE ? SEM ADICAO DE GLUTEN; SEM CAPA DE GORDURA; BAIXO TEOR DE SODIO; COM
ASPECTO, CHEIRO, COR E SABOR PROPRIOS; ISENTO DE SUJIDADES, PARASITAS E LARVAS;
DEVERAO ESTAR FATIADOS, RESFRIADO E EM FATIAS DE APROXIMADAMENTE 20 G CADA,
RESFRIADOS E DIVIDIDOS EM SACO PLASTICO, ATOXICO, LACRADO, SEM SINAIS DE
RACHADURAS NA SUPERFICIE, SEM FUROS E SEM ACUMULOS COM ROTULO ADESIVOS.
EMBALAGEM: RESISTENTE AO TRANSPORTE E ARMAZENAMENTO, CONTENDO PESO LiQUIDO DE
APROXIMADAMENTE 1 KG DEVERA TER VALIDADE MINIMA DE 45 DIAS (QUARENTA E CINCO) A
PARTIR DA DATA DE FABRICACAO. FABRICACAO: O PRODUTO NAO DEVERA TER DATA DE
FABRICACAO ANTERIOR A 15 (QUINZE) DIAS DA DATA DA ENTREGA. ROTULAGEM: DEVERA ESTAR
EM ACORDO C/ O REGULAMENTO VIGENTE NA INSTRUCAO NORMATIVA N° 22, DE 24/11/05
REGULAMENTO TECNICO PARA ROTULAGEM DO PRODUTO DE ORIGEM ANIMAL EMBALADO.
MINISTERIO DA AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMENTO

1. Identificagdo do produto

O produto/amostra atendeu aos requisitos de identificacdo conforme descrito nas
especificagdes do TDR.

2. Rotulagem (RESOLUCAO-RDC N° 259/2002);
2.1 Denominagao de venda
Presunto Magro Cozido Fatiado
2.2 Lista de ingredientes
O produto/amostra apresenta "Presunto” como unico ingrediente.
2.3 Contetdo liquido

O produto/amostra apresenta fatias com peso médio de 20g. O peso liquido estd de
acordo com o descrito na embalagem de 150g. Recomendamos a entrega do produto com contetido
liquido de 1kg, conforme solicitado na especifica¢do do item no Termo de Referéncia do Edital.

2.4 Identificacao da origem
Produzido por: Dom Porquito Agroindistrial S/A - Abatedouro frigorifico.
2.5 Identificacdo do lote / data de fabricagéo
O produto/amostra apresenta 08/01/2024 como data de fabricagao.
2.6 Prazo de validade
O produto/amostra apresenta 22/02/2024 como data de validade.
2.7 Instrugdes de conservagdo e preparo
O fabricante orienta manter resfriado entre 4°C a §°C.
2.8 Informagao nutricional.

O produto apresenta o quadro de informagdes nutricionais no rétulo, de acordo com a
legislacdo vigente apresentando os itens minimos exigidos (kcal, carboidratos, aglicares totais, actcares
adicionados, proteina, gorduras totais, gorduras saturadas, gorduras trans, fibra alimentar e sodio) por
porgdo (g/medida caseira) e %VD.

2.9. Registro no 6rgao fiscalizador, quando couber.
O produto ndo apresenta numero de registro no orgao fiscalizador.
3. Condicdes da embalagem

O produto/amostra apresenta embalagem primaria em pléstico transparente vedada, em
condi¢des adequadas conforme descrito nas especificagdes do item no edital.

4. Analises Organolépticas (COR, SABOR, ODOR, TEXTURA)

Caracteristicas do produto:
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Caracteristicas sensoriais proprias, auséncia de sujidades ou corpos estranhos, parasitos
e larvas.

O produto apresentou coloragdo e aspecto proprio, sem manchas ou mofos; sabor proprio, sem
rang¢o; odor/cheiro caracteristico do produto.

Foi realizada degustacdo do produto, 08 funcionarios do Departamento de Alimentagdo e
Nutricdo Escolar avaliaram as caracteristicas acima mencionadas. Os resultados obtidos estdo expressos na
tabela abaixo:

CARACTERISTICAS || ACEITACAO

Cor 08/08

Sabor 08/08

Odor 08/08

Textura 08/08

5. Cocgdo e Rendimento

. FATOR DE FATOR DE
PRODUTO | PESO BRUTO | PESO LIQUIDO CORRECAO RENDIMENTO COCCAO
PRESUNTO 20g 20g Nao se aplica Nao se aplica I:;ﬁ::

6. Registro fotografico

3. CONCLUSAO

Assim sendo, visando a verificacdo do pleno atendimento as especificagdes minimas contidas no
Termo de Referéncia do Edital e conforme as informagdes acima descritas, conclui-se que, a marca, SABBOR ,
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apresentada pela empresa J. CARLOS OLIVEIRA para o item 11- PRESUNTO esta REPROVADA, visto que nao
atendeu aos tépicos 2.3 Conteudo Liquido e 2.9 Registro no orgdo ficalizador deste parecer técnico.

Elaborad _ || Raika Michelle de Lima Garcia
aborado por: Nutricionista CRN7 16784

A d ] Lorena Machado Lima
provado por- | Nytricionista CRN710263

[assinado eletronicamente]

Lorena Machado Lima
Nutricionista RT PNAE CRN7 10263
Chefe da Divisdo de Nutri¢ao Escolar

PORT/SEE N° 139/2023

sel g

eletrbnica

Documento assinado eletronicamente por LORENA MACHADO LIMA, Chefe de Divisao, em
01/02/2024, as 08:17, conforme horario oficial do Acre, com fundamento no art. 11, § 32, da
Instrucdo Normativa Conjunta SGA/CGE n2 001, de 22 de fevereiro de 2018.

Referéncia: Processo n2 0014.015399.00363/2023-50 SEl n2 9745893

Criado por raika.michelle, versao 17 por lorena.machado em 01/02/2024 08:17:26.
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